
FROM HOLLYWOOD
TO FIUMICINO

ARRIVA LA NUOVA DRINKLIST FIRMATA FOLLIS

15 COCKTAILS ISPIRATI AI GRANDI MISCELATI DI HOLLYWOOD!
La Walk of Fame oggi si trova a Fiumicino e ogni drink

è un passo verso le vere star del cinema.
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Photographed by Alessandro Barattelli e Daniele Remini | Written by Letizia Maita 

D
all’atmosfera dorata di Hollywood al 
lungomare di Fiumicino: la Walk of 
Fame oggi attraversa il bancone di 
Follis. 

Vi presentiamo una drinklist che è pura 
narrazione cinematografica, dove ogni miscela è 
una star e ogni sorso un colpo di scena. 

Abbiamo trasformato le pellicole che hanno fatto 
la storia del cinema in undici interpretazioni 
liquide, capaci di unire tecnica e mito in un 
unico racconto. 

Luci in sala: lo spettacolo ha inizio.



RED CARPET
STARS PARADE

8
FOLLIS FORTYFEVER
Dolciastro, Avvolgente, Agrumato

10
BLOODY EYE
Complesso, Corposo, Persistente

12
COSMO AND THE CITY
Elegante, Dissetante, Agrumato

14
BOND
Secco, Vellutato, Balsamico

16
FOLLIS DRIVER
Amaricante, Leggero, Erbaceo

18
HYSTERIA
Fruttato, Intenso, Piccante

20
GOLD FASHIONED
Robusto, Caldo, Affumicato

22
IL GRANDE GATSBY
Amaricante, Tostato, Effervescente

24
VOLVER
Mentolato, Fresco, Balsamico



ALCOHOL FREE

ROAD OF MEMORIES
DEDICATO A NOI

CONTE IN BOTTE
THE GUEST STAR

27
BRIDGERTON
Fruttato, Floreale, Balsamico

28
40 ANNI VERGINE
Fresco, Agrumato, Floreale

30
BELLO E INVINCIBILE
Agrumato, Erbaceo, Floreale

31
MADAME
Vanigliato, Avvolgente, Raffinato

32
BRIGANTE
Speziato, Affumicato, Persistente

33
VICTORIAN MARTINI
Dolce, Citrico, Fruttato

34

IL TEAM
BEHIND THE SCENES 38

34

26

30
Oltre il Negroni: 
il segreto chiuso
in botte



Red
Carpet

Stars Parade



THE FOLLIS REPORTER DRINK LIST 20267

Photographed by Nome Fotografo | Written by Letizia Maita 

L
a miscelazione ha sempre fatto parte 
del mondo cinematografico. Oggi vi 
raccontiamo Hollywood attraverso 
i drinks che hanno fatto la storia del 

cinema. Ovviamente tutto in chiave FOLLIS.

Ut faceptatin pre sitatis et faccus recupta 
sequossus exerro eaquatem eturibe rsperum 
cus, sa nectibus apitae eum ut labo. Ci ut fuga. 
Igender chicab iur? 

Hicid qui offictas quidest, cullabore nam quiam 
es dolor aut omnim doluptas voluptatur, enditate



REFERENCES
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Photographed by Daniele Remini 

B
rooklyn, 1977: 
Tony Manero 
vive per il sabato 
sera, l’unico 

momento in cui smette 
di essere un commesso 
per diventare il re della 
pista. 

Sulle note dei Bee 
Gees, il film trasforma 
il ballo in un atto di 
riscatto sociale e libertà. 
Un’icona della cultura 
pop che ha definito 
un’epoca, tra luci 
stroboscopiche e abiti 
bianchi, raccontando la 
voglia di brillare in una 
realtà che spesso corre 
troppo veloce.

DRINK INSPIRATION: 

Il 7&7 è un classico 
intramontabile: l’unione 
tra Seagram’s 7 Crown 
e 7 Up. Semplice, 
fresco e iconico, era 
il drink preferito di 
Tony Manero al "2001 
Odyssey".

La Febbre 
del Sabato 
Sera (1977)
Regista: J. Badham
con John Travolta
(Tony Manero)

Dolciastro, Avvolgente, Agrumato

Follis Fortyfever
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Cocktail created by Samantha Parente 

Frame from "La febbre del sabato sera" (1977) – Directed by John Badham.
Distributed by Paramount Pictures. Courtesy of the respective rights holders.

How we do it: La Ricetta

INGREDIENTI

Bourbon Wild Turkey, sciroppo d'acero,

Ancho Reyes, soda HM al limone.

"Per me il futuro è stasera."
- Tony Manero - 

Gradazione

Prezzo:
12€

Ghiaccio e Bicchiere
Parallelepipedo

Tumbler alto

Garnish
Brillantini eduli

Bourbon 
Wild Turkey

Il cuore del drink batte al ritmo 
del Bourbon Wild Turkey: 
un distillato che incarna lo 
spirito autentico del Kentucky. 
Prodotto con un mash bill 
ricco di segale e invecchiato in 
botti di rovere pesantemente 
carbonizzate, regala note 
profonde di vaniglia, caramello 
e spezie. La sua forza e il 
suo carattere deciso sono la 
base perfetta per sorreggere 
l'esuberanza del mix.

FOCUS 
ON



REFERENCES
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Regista: R. Donaldson
con Tom Cruise
(Brian Flanagan)

Cocktail 
(1988)

B
rian Flanagan 
è un giovane 
ambizioso 
che, sotto la 

guida dell'esperto Doug 
Coughlin, scopre il 
fascino della mixology 
acrobatica nella New 
York degli anni Ottanta. 

Tra coreografie dietro 
al bancone e sogni di 
gloria, il film celebra il 
bar come palcoscenico 
della vita. 

Un cult che ha 
trasformato il mestiere 
del bartender in una 
vera e propria arte, dove 
ogni drink è un mix di 
carisma e tecnica.

DRINK INSPIRATION: 

Il Red Eye è il 
leggendario "anti-
sbornia" protagonista 
del film: una miscela 
insolita di birra, succo di 
pomodoro e uovo crudo, 
pensata per rimettersi in 
sesto.

Complesso, Corposo, Persistente

Bloody Eye
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FOCUS 
ON

Cocktail created by Samantha Parente 

Gradazione

Frame from "Cocktail" (1988) – Directed by Roger Donaldson.
Distributed by Buena Vista Pictures. Courtesy of the respective rights holders.

Prezzo:
12€

"Io sono il solo sopravvissuto
della specie dei baristi poeti."

- Brian Flanagan - 

Il carattere di questa Star è 
forgiato dal Challenge Lemon: 
un distillato che celebra 
l'intensità di tre tipologie di 
limone calabrese. La sua anima 
agrumata, pungente e solare, 
si sposa armoniosamente 
con la sapidità della ricetta, 
regalando una freschezza 
agrumata persistente. Un gin 
pensato per chi cerca vivacità, 
capace di elevare la bevuta 
grazie a un profilo nitido

Challenge
Gin

Ghiaccio e Bicchiere
Parallelepipedo

Tumbler alto

Garnish
Nessuno

How we do it: La Ricetta

INGREDIENTI

Challenge gin, succo di pomodoro fresco, 

Bloody mix, foam birra miele e basilico.



REFERENCES

Immagine 
drink
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Photographed by Daniele Remini 

Regista: M. P. King
con Sara Jessica Parker
(Carrie Bradshaw)

Sex and the 
City (dal '98)

Q
uattro amiche, 
la sfavillante 
New York e 
una domanda
costante: 

l’amore o la carriera? 

Sex and the City ha 
rivoluzionato il racconto 
della femminilità 
moderna, portando 
sul piccolo schermo 
uno stile di vita fatto 
di moda, confidenze 
e serate nei locali più 
glamour di Manhattan. 
Una serie cult che 
ha reso il cocktail 
rosa un accessorio 
indispensabile, 
celebrando il legame 
indissolubile tra amizia 
e stile.

DRINK INSPIRATION: 

Il Cosmopolitan è il re 
dei drink anni Novanta: 
un mix sofisticato di 
vodka, triple sec, succo 
di cranberry e lime, 
servito nell'immancabile 
coppa Martini.

Elegante, Dissetante, Agrumato

Cosmo and the City
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FOCUS 
ON

Cocktail created by Samantha Parente 

Frame from "Sex and The City" (2008) – Directed by Michael Patrick King.
Distributed by Warner Bros. Pictures. Courtesy of the respective rights holders.

Prezzo:
12€

Ghiaccio e Bicchiere
No ghiaccio

Coppa

Garnish
Nessuno

Gradazione

La purezza della Vodka Skyy è 
il segreto della freschezza di 
questo drink: distillata quattro 
volte e filtrata attraverso 
tre diversi processi, offre 
un profilo estremamente 
morbido. La sua neutralità 
elegante è fondamentale per 
esaltare le note vivaci e solari 
del mandarino, garantendo 
un sorso pulito che invita al 
successivo e dona una nuova 
sfumatura al grande classico.

Vodka 
Skyy

"Si dice che nulla duri per sempre: i sogni 
cambiano, le tendenze vanno e vengono, 
ma le amicizie non passano mai di moda"

- Carrie Bradshaw - 

How we do it: La Ricetta

INGREDIENTI

Vodka Skyy, Dry Curacao,

sciroppo al mandarino, succo di lime.
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J
ames Bond vola in 
Giappone, tra ninja 
e basi segrete nel 
cuore di un vulcano. 
007 deve agire 

nell’ombra: simula 
la propria morte per 
indagare sulla scomparsa 
di capsule spaziali e 
sventare una guerra 
globale. Un’avventura 
iconica dove l’onore 
orientale incontra il 
brivido dello spionaggio 
internazionale. 

Una sfida visiva 
mozzafiato, dove si 
muore solo due volte: 
una per la finzione e 
l'altra per il destino.

DRINK INSPIRATION: 

Il Vesper Martini è la 
firma di Bond: creato 
per ordine di 007 nel 
romanzo di Ian Fleming, 
è un mix potente di gin, 
vodka e Lillet Blanc, 
agitato e non mescolato.

Regista: L. Gilbert
con Sean Connery
( James Bond)

Agente 007
Si vive solo 
due volte 
(1967)

Secco, Vellutato, Balsamico

Bond
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FOCUS 
ON

Cocktail created by Samantha Parente 

Gradazione

Frame from "Agente 007 – Si vive solo due volte" (1967) – Directed by Lewis Gilbert. 
Distributed by United Artists. Courtesy of the respective rights holders.

Prezzo:
12€

"Vodka Martini.
Agitato, non mescolato"

- James Bond - 

Gin
Bulldog

Il carattere audace del nostro 
Bond è sostenuto dal Gin 
Bulldog: un distillato moderno 
che rompe gli schemi della 
tradizione. Grazie alle sue 
dodici botaniche provenienti 
da tutto il mondo, tra cui 
l'occhio di drago e le foglie di 
loto, offre un profilo morbido 
ma deciso. La sua struttura 
equilibrata e la sua anima 
ribelle lo rendono l’alleato 
perfetto per una Star che non 
accetta compromessi.

Garnish
Nessuno

Ghiaccio e Bicchiere
No ghiaccio
Nick e Nora

How we do it: La Ricetta

INGREDIENTI

Gin Bulldog, Vodka Skyy,

Lillet blanc, Dry Curacao, Anima nera,

foam orzata e mistra.
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T
ravis Bickle, 
reduce del 
Vietnam, vaga 
in una New York 

notturna e decadente alla 
guida del suo taxi. 

Taxi Driver è un 
capolavoro di Martin 
Scorsese che esplora la 
solitudine urbana e il 
desiderio di redenzione 
attraverso gli occhi di un 
antieroe indimenticabile. 

Una pellicola cruda 
e magnetica che ha 
segnato la storia del 
cinema, trasformando 
il disagio in una 
potente forma d’arte 
cinematografica.

DRINK INSPIRATION: 

Lo Screw Driver è 
l'ispirazione originale: 
un classico essenziale 
a base di vodka e 
arancia che qui 
viene trasformato in 
un’esperienza botanica 
alcolica.

Regista: M. Scorsese
con Robert De Niro
(Travis Bickle)

Taxi Driver 
(1976)

Amaricante, Leggero, Erbaceo                      

Follis Driver
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FOCUS 
ON

Cocktail created by Samantha Parente 

Gradazione

Frame from "Taxi driver" (1976) – Directed by Martin Scorsese.
Distributed by Columbia Pictures. Courtesy of the respective rights holders.

Prezzo:
12€

L'anima del drink è definita 
dall'Amaro Braulio: un’eccellenza 
alpina che racchiude in sé il 
vigore delle erbe montane e delle 
radici. 
Il suo profilo balsamico e 
profondamente aromatico 
dona alla miscela una struttura 
complessa e una freschezza 
pungente. Un ingrediente dal 
carattere schietto e senza 
compromessi, capace di 
evocare purezza e forza in 
ogni singolo sorso.

Amaro
Braulio

Garnish
Stick d'acciaio

Ghiaccio e Bicchiere
Parallelepipedo

Tumbler alto

How we do it: La Ricetta

INGREDIENTI

Amaro Braulio,

Soda HM arancia e vanilla.

"Ma dici a me? E con chi stai parlando? 
Dici a me! Eh, non ci sono che io qui.
Dì, ma con chi credi di parlare tu?"

- Travis Bickle - 



REFERENCES
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N
ella Londra 
vittoriana, il 
giovane dottore 
Mortimer 

Granville inventa per 
errore il primo prototipo 
di vibratore elettrico 
mentre cerca una cura 
per l'isteria femminile. 

Il film è una commedia 
brillante che racconta 
con eleganza e ironia 
come la scienza, a 
volte, possa portare a 
scoperte inaspettate 
e rivoluzionarie. Un 
inno alla curiosità e al 
superamento dei tabù, 
nel nome del piacere e 
del benessere. 

DRINK INSPIRATION: 

L'ispirazione nasce 
dal concetto stesso di 
vibrazione e frenesia: 
un mix che gioca tra la 
tensione dell'amaro e la 
distensione degli aromi, 
proprio come nel film.

Regista: T. Wexler
con Maggie Gyllenhaal
(Charlotte Dalrymple)

Hysteria 
(2011)

Fruttato, Intenso, Piccante

Hysteria
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FOCUS 
ON

Cocktail created by Samantha Parente 

Frame from "Hysteria" (2011) – Directed by Tanya Wexler.
Distributed by Sony Pictures Classics. Courtesy of the respective rights holders.

Prezzo:
12€

Il carattere pungente e 
risoluto di Hysteria è merito 
del Bitter Duro: un infuso di 
erbe e radici che non teme 
confronti. La sua nota amara, 
profonda e persistente, funge 
da spina dorsale per l'intera 
composizione, bilanciando 
con rigore le componenti 
più morbide. Un ingrediente 
che richiama la tradizione 
officinale, portando nel 
bicchiere una forza aromatica 
capace di scuotere i sensi.

Bitter
Duro

Gradazione

Garnish
Nessuno

Ghiaccio e Bicchiere
Parallelepipedo

Tumbler alto

How we do it: La Ricetta

INGREDIENTI

Bitter Duro, sciroppo di agave, pinch di sale

fill di soda al pompelmo.

"Non sono io ad essere isterica,
è il mondo che è impazzito!"

- Cjarlotte Dalrymple - 
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J
acob Palmer è un 
seduttore elegante 
che domina la 
scena nei locali

          più sofisticati, 
insegnando l'arte dello 
stile e della conquista.

Crazy, Stupid, Love è 
una commedia brillante 
che esplora le complicate 
dinamiche dell’amore 
moderno attraverso 
incontri inaspettati e 
trasformazioni personali. 

Una pellicola dove il 
fascino e la cura dei 
dettagli diventano il 
simbolo di una nuova 
sicurezza interiore.

DRINK INSPIRATION: 

L'Old Fashioned è 
l'essenza stessa della 
miscelazione: un pilastro 
intramontabile fatto 
di whiskey, zucchero e 
bitter, nato per celebrare 
il sapore del distillato.

Registi:
G. Ficarra e J. Requa
con Ryan Gosling
( Jacob Palmer)

Crazy 
Stupid Love 
(2011)

Robusto, Caldo, Affumicato

Gold Fashioned
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FOCUS 
ON

Cocktail created by Samantha Parente 

Gradazione

Frame from "Crazy Stupid Love" (2011) – Directed by Glenn Ficarra and John Requa. 
Distributed by Warner Bros. Pictures. Courtesy of the respective rights holders.

Prezzo:
14€

- Jacob Palmer - 

Rye Whiskey
Wild Turkey

Il carattere audace di questa 
Star è forgiato dal Rye Whiskey 
Wild Turkey: un distillato di 
segale che si distingue per 
la sua anima speziata e il 
calore avvolgente. Le sue 
note di pepe nero, miele e 
rovere tostato conferiscono 
al drink una struttura robusta 
e una persistenza regale. 
Un ingrediente di carattere, 
perfetto per chi cerca un 
sorso che non scende a 
compromessi con la forza.

Garnish
Peel di arancia

Ghiaccio e Bicchiere
Chunck

Old Fashioned

How we do it: La Ricetta

INGREDIENTI

Wild Turkey Rye Whiskey, Mezcal Vida Miguey,

bitter al cioccolato, sciroppo di agave.

"Qual è la prima cosa che faccio
con una donna? Le offro un drink."
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N
ella New York 
degli anni 
ruggenti, 
Jay Gatsby 

organizza feste 
leggendarie nella 
speranza di riconquistare 
il suo passato. 

Tratto dal capolavoro di 
Fitzgerald, il film è un 
trionfo di opulenza, jazz 
e sogni infranti, dove il 
lusso estremo nasconde 
una malinconia profonda. 
Una pellicola che celebra 
l'eleganza visiva e la 
ricerca dell’impossibile, 
trasformando ogni 
inquadratura in un’icona 
di stile eterno.

DRINK INSPIRATION: 

L'Highball è il simbolo 
della rinfrescante 
semplicità dell'epoca: 
un mix long drink 
di distillato e soda, 
compagno inseparabile 
dei party più esclusivi di 
Long Island.

Regista: B. Luhrmann
con Leonardo Di 
Caprio ( Jay Gatsby)

Il Grande 
Gatsby 
(2013)

Amaricante, Tostato, Effervescente

Il Grande Gatsby
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FOCUS 
ON

Cocktail created by Samantha Parente 

Gradazione

Frame from "Il Grande Gatsby" (2013) – Directed by Buz Luhrmann.
Distributed by Warner Bros. Pictures. Courtesy of the respective rights holders.

Prezzo:
12€

- Jay Gatsby - 

L'anima profonda di questo 
drink è data dall'Amaro Averna: 
un’icona della tradizione 
siciliana che porta con sé una 
storia di erbe, radici e agrumi. 
La sua texture vellutata e 
le sue note di liquirizia e 
cioccolato donano alla Star 
una complessità avvolgente 
e un calore inaspettato. 
Un ingrediente dal fascino 
aristocratico, capace di 
raccontare l’eccellenza italiana 
in un contesto globale.

Amaro
Averna

Garnish
Chicco di caffé

Ghiaccio e Bicchiere
Parallelepipedo

Tumbler alto

How we do it: La Ricetta

INGREDIENTI

Amaro Averna, Rye Whiskey Wild Turkey,

Borghetti, zucchero liquido,

acqua tonica.

"Non si può ripetere il passato?
Certo che si può!"
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Photographed by Daniele Remini 

Mentolato, Fresco, Balsamico

R
aimunda è una 
donna forte e 
determinata 
che lotta 

per proteggere la sua 
famiglia in una Madrid 
sospesa tra passato e 
presente. 

Il film di Pedro 
Almodóvar è un inno 
alla resilienza femminile, 
dove il ritorno (il 
"volver") non è mai solo 
un viaggio fisico, ma 
un confronto con le 
proprie radici e i propri 
fantasmi. 

Una pellicola passionale 
e intensa, capace di 
mescolare il dramma alla 
commedia della vita. 

DRINK INSPIRATION: 

Il Mojito è l'anima di 
questa Star: una struttura 
classica nata a Cuba che 
qui viene reinterpretata 
per esaltare le note 
speziate e profonde del 
rum invecchiato.

Regista: P. Almodóvar 
con Penélope Cruz
(Raimunda)

Volver 
(2006)

Volver
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FOCUS 
ON

Cocktail created by Samantha Parente 

Gradazione

Frame from "Volver" (2006) – Directed by Pedro Almodóvar.
Distributed by Sony Pictures Classics. Courtesy of the respective rights holders.

Prezzo:
12€

- Raimunda - 

Kingston
62 aged rum

La struttura vellutata di questo 
drink è definita dal Kingston 
62 Aged Rum: un distillato 
giamaicano che riposa sotto 
il sole dei tropici per acquisire 
il suo carattere distintivo. Le 
note ricche di miele, spezie 
e rovere tostato si fondono 
armoniosamente, regalando 
alla Star una profondità 
inusuale. Un rum di grande 
equilibrio, capace di donare al 
sorso una persistenza nobile.

Garnish
Foglia di menta

Ghiaccio e Bicchiere
Parallelepipedo

Tumbler alto

How we do it: La Ricetta

INGREDIENTI

Kingston 62 aged rum,

zucchero bianco semolato, soluzione citrica, 

menta fresca.

"È il vento, il maledetto vento solano, 
che fa impazzire la gente"



Alcohol
Free
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How we do it: La Ricetta

INGREDIENTI

Photographed by Daniele Remini | Cocktail created by Samantha Parente

Fruttato, Floreale, Balsamico

Prezzo
10€

Garnish
Foglia di menta

Ghiaccio e Bicchiere
Hoshizaki

Old Fashioned

Tanqueray 0.0%, sciroppo alla camomilla,
purea di lampone, menta fresca.

Bridgerton

Gradazione

Frame from "Bridgerton" - S2, E4: "Victory" (2022) – Directed by Alex Pillai.
Distributed by Netflix. Courtesy of the respective rights holders.
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How we do it: La Ricetta

INGREDIENTI

Photographed by Daniele Remini | Cocktail created by Samantha Parente 

Fresco, Agrumato, Floreale

Prezzo
8€

Garnish
Mela essiccata

Succo di mela verde, sciroppo fiori di sambuco,
Cedrata Tassoni.

Ghiaccio e Bicchiere
Hoshizaki

Tumbler alto

40 anni Vergine

Gradazione

Frame from "40 anni vergine" (2005) – Directed by Judd Apatow.
Distributed by Universal Pictures. Courtesy of the respective rights holders.



RoadOfMemoriesRoadOfMemoriesRoadOfMemories

DEDICATO A NOI

BELLO E INVINCIBILE, MADAME,
IL BRIGANTE E VICTORIAN MARTINI.

Quattro icone senza tempo:
le creazioni storiche di Samantha, 
Claudia e Tiziano che continuano a 
emozionare sin dal primo giorno.

"Alle facce che ci han dato
A quelle che ci son venute
A quelle che faremo
Qui da adesso in poi"

- Luciano Ligabue -



How we do it: La Ricetta

THE FOLLIS REPORTER DRINK LIST 202630

INGREDIENTI

Photographed by Alessandro Barattelli | Cocktail created by Samantha, Claudia, Tiziano 

Ghiaccio e Bicchiere
Chunck

Lampadina

Garnish
Nessuno

Prezzo
14€

Gin Hendrick’s, liquore ai fiori di sambuco, estratto di cetriolo, succo di yuzu, 
zucchero liquido, ginger beer, vitamina B2.

Agrumato, Erbaceo, Floreale

Bello e Invincibile

Gradazione



How we do it: La Ricetta

THE FOLLIS REPORTER DRINK LIST 202631

INGREDIENTI

Photographed by Alessandro Barattelli | Cocktail created by Samantha, Claudia, Tiziano

Garnish
Peel di arancia

Ghiaccio e Bicchiere
Chunk

Old Fashioned

Prezzo
14€

Bourbon Wild Turkey, vermouth Antica Formula, bitter Campari,
Drambuie, orange bitter, Angostura bitter.

Vanigliato, Avvolgente, Raffinato

Madame

Gradazione



How we do it: La Ricetta
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INGREDIENTI

Photographed by Alessandro Barattelli | Cocktail created by Samantha, Claudia, Tiziano 

Prezzo
14€

Garnish
Peperone crusco

e affumicatura

Ghiaccio e Bicchiere
Chunk

Old Fashioned

Amaro Lucano, vermouth Antica Formula,
bitter Martini Riserva, ginger Falernum.

Speziato, Affumicato, Persistente

Il Brigante

Gradazione



How we do it: La Ricetta
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INGREDIENTI

Photographed by Alessandro Barattelli | Cocktail created by Samantha, Claudia, Tiziano

Ghiaccio e Bicchiere
Niente ghiaccio

Coppa

Garnish
Passion Fruit

Prezzo
10€

Tanqueray 0.0%, purea di passion fruit,
sciroppo alla vaniglia.

Dolce, Citrico, Fruttato

Victorian Martini

Gradazione



CONTE
IN BOTTE
The Guest Star

presenta
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Conte in Botte
Deciso, Balsamico, Avvolgente

How we do it: La Ricetta

Oltre il Negroni:
il segreto chiuso in botte

Tanqueray 10, bitter Campari, Punt e Mes,
sciroppo amarena Fabbri, Frangelico, Follis mix.

Ghiaccio e Bicchiere
Chunk

Old Fashioned

Garnish
Amarena Fabbri

Photographed by Alessandro Barattelli | Cocktail created by Samantha Parente

I
l Conte in Botte non è solo 
un drink, ma il racconto di 
un’ossessione condivisa. 
Tutto parte da una 

fascinazione comune: per 
l’intero bar team di Follis, 
proprietà compresa, il Negroni 
non è una semplice miscela, 
ma il cocktail del cuore, quello 
a cui si torna sempre. 

Da questa passione è nato il 
desiderio di creare qualcosa di 
unico, un tributo che andasse 
oltre la celebrazione del 
classico. 

Conte in Botte® è oggi 
un marchio registrato 
Follis, un sigillo che tutela 

un’idea e una tecnica di 
affinamento diventata nostra 
firma distintiva. È il nostro 
personalissimo omaggio al 
Conte Camillo Negroni, l'uomo 
che con una richiesta audace ha 
cambiato per sempre la storia 
della miscelazione mondiale. 

Abbiamo preso quell'eredità e 
l'abbiamo lasciata riposare nel 
legno, permettendo al tempo 
e alla botte di smussare gli 
spigoli e di arricchire il profilo 
aromatico con note terziarie, 
profonde e avvolgenti. 

In questo processo, una parte 
della miscela resta un segreto 
custodito tra le mura di Follis: 

una formula esclusiva che 
dona al drink una complessità 
inafferrabile, rendendo ogni 
sorso un’esperienza irripetibile. 

Al palato si presenta vellutato e 
maestoso, con i sentori tostati 
del legno che abbracciano 
l'amaro del bitter e le note 
agrumate, regalando un finale 
persistente e aristocratico. 

Vi invitiamo a scoprire questa 
nostra stella e a dedicare un 
brindisi alla storia: lasciatevi 
avvolgere dalla sua eleganza 
senza tempo.

Gradazione

INGREDIENTI

Prezzo
15€
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Il Team
Behind the Scenes

Samantha Parente

TIZIANO MOSCIONI

Claudia Bonavita

Bar Manager

Barman

Barmaid

Bar manager mossa da una missione: accogliere con 
un sorriso. Samantha unisce tecnica e calore umano, 
creando un rifugio dove la mixology diventa un gesto 
di pura ospitalità.

Barman autodidatta ed enciclopedico cantastorie: 
Tiziano mette ricerca e qualità al centro della sua 
filosofia. Unisce il saper bere bene alla narrazione, tra 
vino e mixology.

Dal campo di calcio alla drinklist: per Claudia la 
miscelazione è stata un colpo di fulmine. Dopo sei 

anni di crescita costante, oggi firma con orgoglio 
questa esclusiva selezione.



IMAM HOSSEN

GIAMMARCO GIRELLI

Barback

Barman

Determinazione e studio costante: Imam è il barback 
di Follis, un supporto prezioso nato da una grande 
curiosità. La sua voglia di imparare porta un valore 
aggiunto unico al team.

Nuovo barman conscio della propria follia: 
Giammarco approda su quest’isola con piglio ironico 

e strumenti pronti. Dopo anni nel settore, è qui per 
divertirsi e far divertire.
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